Pizzabotn fyrir 2.

1 % dl volgt vatn
1 % tsk purrger
3 tsk sykur

4 tsk salt

1 msk matarolia

Um 3 dl hveiti (og meira ef parf)

1. Hitid ofninn i 220 grddur og blastur.

2. Volgt vatn, purrger og sykur sett i skdl og latid bida i 2-3 min (gerid d ad
leysast upp)

3. Salti og oliu beett Gti og 2 dl af hveiti hreert saman vid, hveiti beett smam
saman vid par til heegt er ad hnoda deigid. Latid pad lyfta sér i 10 mindtur i
skalinni.

4. Hnodid deigid aftur. Breidid deigid (t, setjid a bokunarplotu med pappir.

5. Setjid sésu botninn og dlegg. Bakid i 8-10 mindtur, betra ad fylgjast vel
me3d.



