Kanelsnidar

Ahgld: skdl, meeliskeidar, desilitramdl, sleikja, sleif, kékukefli

Hraefni:

2 tsk purrger

1dl mjolk (volg)

1 msk sykur

# tsk salt

3 dl kli3

25 g breett smjorliki
2 3 dl hveiti

Volg mjolk sett i skdl , purrger , sykur salt og klid beett i. Pd er hveitinu hreert
saman vid og deigid latid lyfta sér um stund 4 hlyjum stad. Breitt dt i ferkantada
koku. Penslad med mjélk eda smjorliki og kanilsykri deift yfir. Latid lyfta sér
aftur i 15-20 mindtur. Bakad vid 200°C i 12-15 mindtur.



