Braudkringlur

Vid meelum saman og buum til deig
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3. Rulladu hverjum 4, Métadu kringlur og stradu
deighluta i lengju. yfir peer sesamfrajum.
PR e - e B
Q}* 000

_— Bakadu kripglurnar S
vid 200 °C i 10-15 min.
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