1.bekkur

Kanilsnddar
Ahéld: skdl, desilitramdl, maeliskeidar, sleif, kokukefli .
Muna ad pvo hendur vel a3ur en pid byrji3.

e 4dl volg mjélk

e 6 tsk purrger

e 4 msk sykur

o 1+sksalt

e 1dl matarolia eda 100 g breett smjorliki
e 1% dl hveitiklis

e 10 dl hveiti

Hita ofn i 50° og stilla d blastur.

Ollu blandad saman i skdl og hreert vel saman. Hveiti baett vid par til
deigid er heett ad klistrast vid skdlina og pd er pad hnodad saman a
bordi, baetid vid hveiti ef parf. Ef pid hafid tima md deigid bida i
skdlinn i 20 min, hafid viskastykki ofand.

Breidid deigid Ut | ferhyrnda koku. Passid ad pad sé alltaf adeins
hveiti undir kokunni svo hidn festist ekki vid bekkinn. Penslid med
mjolk (eda breeddu smjori) og stradi kanelsykri yfir. Rillid upp og
skerid i sneidar og radid a bokunarplétu.

Setja i 50° heitan ofn og ldta lyfta sér i 10 min og haekka svo hitann i
200° og baka i um 10-15 min. Lika heegt a3 lata lyfta sér a bordi i 20-
30 min og baka svo vi3 200° hita.



