Hafrakokur med sukkuladi

. 115 g smijor, vid stofuhita
. 1 % dl padursykur
. 2 msk sykur

. 1 eqgg

. 1 tsk vanillusykur
. 2 dl hveiti

. 1/2 tsk lyftiduft

= Y tsk salt

. 3 dI haframjal

75 g sukkuladi, saxad groft
50 g dodlur saxadar smatt (ma sleppa)

Ofn hitadur i 175 gradur og blastur.
Sykur, padursykur og smjor hraert saman par til Iétt og ljost.
Eggi beett Uti og hreert vel saman vid.

Pvi naest er hveiti, vanillusykri, lyftidufti, salti, haframjoli, d6dlum og sudusukkuladi beett
at, blandad saman vio med sleikju eda drstutt med rafmangspeytara/hreerivél.

Métadar kalur Ur deginu med skeid og peim radad a ofnplétu kleedda bokunarpappir.
Passa ad hafa peer jafnstorar.

Bakad vid 175 gradur i 10-12 minatur — bokunartimi fer eftir steerd.
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